
58弾

平成２９年７月２２日（土）

以上6名様が当選されました。おめでとうございます！

小野寺 永始 様

ドリームクイズドリームクイズ
★前回の当選者発表★

★正解者の中から抽選でプレゼント★

応募方法／クイズの答えを専用の応募用紙にご記入の上、当社の担当者
へお渡しいただくか、店頭へお持ち下さい。またFAXでも承ります。
たくさんのご応募お待ちしております。

ゆるキャラグランプリ２０１７に

エントリーした、当社キャラクター

の名前は何でしょう？

 （５名様）大友　浩　 様
 粗 品

焼肉･ラーメン｢蔵｣
TEL：0220-22-5416　登米市迫町佐沼字江合 1丁目 1-3

焼肉･ラーメン蔵 お食事券
（3000 円分）

 鈴木　 文子     様

 佐藤 　いち子 様
 鎌田     喜久雄 様 鹿野　智也 様

当社オリジナル詰め合わせ

中華風焼きなす中華風焼きなす

【材　料】４人分

　当店は移転し、おかげさまで 10年目を迎えることが
できました !!( 通算 22 年目 ) 焼肉･ラーメン食べて良し !
飲んで良し ! 料金もリーズナブル ! ボリューム満点の焼肉丼
が人気です　　その他のメニューもめちゃ美味しいですよ !
　ランチメニューもあります。
 　お気軽に御来店下さい (^_^）

ご案内
営業時間 　11：30 ～ 14：00  /  17：00 ～ 24：00
定 休 日 　水曜日　　　           　(ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ  23：30)　　　

 １名様

ス ト ー

三浦商店お食事券
(3000 円分 )

・いか・・・２はい

・なす・・・４本

・みょうが・・・２個

・青じそ・・・１０枚

・粗びきこしょう・・・適量

(A)
・酢・・・大さじ４

・砂糖・・・大さじ１

・しょうゆ・・・大さじ１

・ごま油・・・大さじ１

・ラー油(好みで)・・・小さじ１

・白すりごま・・・大さじ1～1と1/2

石油 ブ

ゆるキャラグランプリ２０１７

くん

夏の定番焼きなすに、香ばしいいかと

さわやかな香味野菜を合わせてごちそう風にアレンジ！

【作り方】

① いかは足を抜いてわたと軟骨を取り出し、えんべらを取って皮を

　 むき、1ｃｍ幅の輪切りにする。足は目とくちばしを取り除き

　 長い足を切り落として長さをそろえ吸盤を包丁でこそげ取り

　 縦に3～4等分に分ける。

② なすはがくのところにぐるりと包丁をあてて取り除き、竹串で

　 何カ所か穴をあける。みょうがは縦半分に切って斜め薄切りにし

　 しそはせん切りにする。Aは混ぜ合わせる。

③ なすを両面焼きグリル(上火、下火・強)で7～8分焼いて取り

　 出し、竹串で皮をむき、がくを落として縦に裂く。

④ いかを両面焼きグリル(上火、下火・強)で3分焼く。

⑤ 器になすといかを盛り、みょうがとしそを混ぜてのせ、Aをかける。

① いかは足を抜いてわたと軟骨を取り出し、えんべらを取って皮を

　 むき、1ｃｍ幅の輪切りにする。足は目とくちばしを取り除き

　 長い足を切り落として長さをそろえ吸盤を包丁でこそげ取り

　 縦に3～4等分に分ける。

② なすはがくのところにぐるりと包丁をあてて取り除き、竹串で

　 何カ所か穴をあける。みょうがは縦半分に切って斜め薄切りにし

　 しそはせん切りにする。Aは混ぜ合わせる。

③ なすを両面焼きグリル(上火、下火・強)で7～8分焼いて取り

　 出し、竹串で皮をむき、がくを落として縦に裂く。

④ いかを両面焼きグリル(上火、下火・強)で3分焼く。

⑤ 器になすといかを盛り、みょうがとしそを混ぜてのせ、Aをかける。

ゆるキャラグランプリ２０１７
にエントリーしました！！

８月１日(火)１０時から投票開始です８月１日(火)１０時から投票開始です
応援よろしく

お願いします！

口座振替感謝キャンペーン口座振替感謝キャンペーン
第2弾

家電品など、豪華な賞品を合計100名様にプレゼントいたします！

※詳しくは、チラシやホームページをご覧ください

ドリームくん

●●

●●

●● 岩渕石油様

登米村田
製作所様

ヤマサ様

●●
万咲様

焼肉･ラーメン
　　｢蔵｣

創業65周年感謝企画

　当社のガス料金を口座振替またはクレジット決済でお支払いのお客様に
抽選でステキな賞品をプレゼントいたします。
【応募期間】　平成２９年６月１日 (木)～７月１０日 (月)

【応募対象】　① 期間中にガス料金を口座振替またはクレジット決済に変更される方

　　　　　　② 現在、ガス料金を口座振替またはクレジット決済でお支払いの方


